Javaslat a

»A gyokértermesztés”

telepiilési értéktarba torténd felvételéhez

Készitette:

Kardos Zoltanné

&QMZ&M% “

Apatfalva, 2016. oktober 15.



A JAVASLATTEVO ADATAI

1. A javaslatot benyujto (személy/intézmény/szervezet/vallalkozas) neve:
Kardos Zoltanné

2. A javaslatot benyujto személy vagy a kapcsolattarté személy adatai:

Név: Kardos Zoltanné
Levelezési cim: Apatfalva, Rakdczi utca 99. 6931
Telefonszam: 06205028230
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Apatfalva hatara
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X telepiilési O tajegységi O megyei o kiilhoni magyarsag

5. A nemzeti érték rovid, szoveges bemutatasa, egyedi jellemzodinek és torténetének
leirasa

Gyokér (petrezselyem) termesztési mod 1960-ig.
Az apatfalvi gazdak igazi specialitdsa a gyokértermesztés. A talajadottsagok és a termelési
tapasztalatok biztositottak a kisebb f6ldli csaladok szdmara is a biztos megélhetést.
A gyokérfoldet 6sszel megtragyaztak és mélyen megszantottak. Tavasszal, vetés elott
elfogasoltak, majd lancboronaval elboronaltak. Csupan néhany széz odles parcellat vetett
egy-egy csalad. A kisebb teriiletet vetk a boronat kézzel huztak. A hagyomanyos termelési
modszerek sok helyen még ma is élnek. Aki kisebb darabot vet, az ma is kézzel hiizza a
boronat, igy simitja el a talajt vetés eldtt.



A gyokeret marcius elején vetették, egysoros vetdgéppel, melyen be lehet allitani a sor- és a
totavolsagot is. A sortavolsag 25-30 cm, 2 cm a mélység. 5-10 dkg mag sziikséges 100
o6lenként, ez a biztos vetés. Apatfalvan az 1970-es évekig a makoi Kiss Antal féle vetdogépet
hasznaltak, melyet a helybeli lakatosok készitettek. Vetés utan vesszoboronaval vagy
kishengerrel tomdritették a talajt.

Kelés utan, amikor a levél 4-5 cm-es volt, kovetkezett az egyelés. Ez rendkiviil faraszto
munka volt, és nagy odafigyelést igényelt. A tétavolsag 7-10 cm lehetett. Ahol egy helyen
tobb t6 maradt, ki kellett huzni, hogy csak egy maradjon. Az egyelés utan két-harom héttel
kovetkezett a kaparas ¢és a ( folosleges t6) a csikok kihtizasa.

A gyokérfoldet rovidnyelll kapéaval - kaparéval - térdelve vagy hajolva kapartak, lazitottdk a
talajt. Ez ugyanolyan nehéz munka volt, mint az egyelés. Férfiak és ndk egyarant végezték.
Nyaron mar csak kapalni kellett, a gyomosodas mértékétdl fiiggden. Kapalas elott
tolokapaztak, dikkelték. Oktober végén - november elején astak a gyokeret. A gyokérasot a
helybeli kovacsok készitették kocsi tengelybdl. Ezzel az eszkozzel a talajbol ki lehetett hizni
a gyokeret anélkiil, hogy megsériilt vagy beleszakadt volna.

Az 4sas konnyebbé tétele érdekében az 1950-es évek vége felé 16huzatos ekével szantottak ki
a gyokeret. A kihtzott gyokeret csomoba, majd kupba raktak zoldjével kifelé, hogy ne
szikkadjon. Délutan kocsira raktdk és szallitottdk a hazhoz. Ha piacra akartdk vinni a
felesleges leveleket levagtak, a mellékagakat letorték, €s ezutan raktak a gyokérkotd székbe.
A gyokérkoto szék U alaku fakeret volt, ebbe igazitottak bele a gyokereket, végiil vesszovel
kototték ossze, 20 kg gyokér volt benne. Az 1960-as évekig a gyokeret csak guzsba kotve
arultak.

A novemberi szedést eltaroltak. Ezt komras gyokérnek hivtak. A kamraban rondba raktak,
gyokérvéggel Ossze. Ezt télen és tavasszal értékesitették. Addig kellett eladni, mig nem astak
a tavaszi gyokeret.

A téli tarolas masik fajtdja volt, amikor a f6ldjében hagyték a gyokeret. Ha kedvezd volt az
1d6jaras, nem volt tul hideg, és nem volt til nagy a hdingadozas, nem érte kiilondsebb
karosodas. Az egér és a horcsog kartétele volt a legveszélyesebb. A tavasszal folszedett
gyokér elevenebb volt. A tavaszi gyokeret piinkdsdig kellett folasni.

A gyokérmagot mindenki maga termelte. Ez nagy titoknak szadmitott, ritkan adtak egymasnak
vetdmagot. A magnak vald gyokér folyamatosan vékonyodo, nem elagazé szaru, szép,
egészséges levell volt. A kertben, 6szi dséasba iiltették. A jo vetdémag vékony, zoldes szind,
kellemes illata volt. Zacskoban, legtobbszor a padlason folakasztva taroltak, hogy az egér ne
férhessen hozza.

Gyokértermesztés 1960- 1995-ig.
Apatfalvan a téeszesités utan a hagyomanyos gazdalkodas lehetdsége megsziint.
A megvaltozott koriilmények ellenére az apatfalvi parasztsag igyekezett megtartani korabbi
mezOgazdasagi kulturajat. A gyokér- és a hagymatermesztés tovabb folyt, elsdsorban
nagyiizemi keretek kozott. A termeldszovetkezeti tagok szamdara azonban biztositottak
teriiletet, ahol gyokeret termeszthettek. Akik ledolgoztak az évi 150 munkanapot, azoknak
altalaban 650 ooles parcellat adtak. A faluban akkor azt tartottdk, hogy ,,Apatfalvan csak a
plébanosnak és a gyogyszerésznek nincs gyokérfoldje, masnak mindenkinek van." Akinek
lehetésége volt, féfoglalkozas mellett is kivette a foldet. Igy a vasttnal vagy a varosban



dolgoz6 apatfalviak is a gyokérfoldben toltotték szabadsadgukat, szabadidejiiket.

A foldteriiletet a téesz készitette eld, és szlikség szerint ontdzte is. Az elszamolas a termés
leaddsa utan tortént.

A gépesités kovetkeztében a gyokértermesztés munkalatai konnyebbé valtak. Ez koszonhetd
volt a helyi gazdalkodok leleményességének, €s a téesz mind fejlettebb gépallomanyanak. A
gyomirtdzast, vegyszerezést is gépesitették. A gyokérasas munkalataiban a legnagyobb
konnyebbséget a traktor utan szerelhetd gyokérkihuzo foltalalasa jelentette.

A hidraulikavezérléssel iranyithato, csoroszlya, mélyen a gyokér alatt haladva, kiemeli azt a
talajbol. Egyszerre egy sort hajtott, igy a folasando teriileten korbe jart. Mig egy sort
follazitott, addig az el6z0 sort fel kellett szedni a foldbdl. Azért, hogy a traktornak ne kelljen
varakozni, a szedéshez tobb munkas kellett, 18-20 személy. A szedés oktober kdzepétdl
november elejéig tartott. Gyokérhuzaskor az egész falu munkéban volt. A rokonsag,
szomszédsag, baratok dsszefogtak, kalakaban dolgoztak. A huzast mindenki maga szervezte.
Ugy mondtak: behivogattam pl. szerdara.. Mindenki bejelentette elre, mikor kinél lesz a
hazés. Mindenki tudta, kinek hany nappal tartozik.

A gyokérhtizo gépet mar napokkal elére leigényelték. Ugyesebb asszonyok szervezésével 20
f6s brigaddok alakultak, akik folvallaltak egy-egy darab kiszedését, fizetésért. A tulajdonos
ekkor is ott volt, irdnyitotta a munkat. Ilyenkor ételt nem adtak, de reggelire volt palinka,
majd 1iditd, sor stb. A gyokér betakaritasa j6 hangulatban tortént, a kiskozdsségek
Osszefogasanak nagyszerli példaja volt. Az 1980-as évek végétdl azonban a gyokérszedés
egyre inkabb napszamos munkava valt.

A folszedett gyokeret mindenki a haza eldtt az utcan, prizmaba rakva tarolta. Télen
kukoricaszarral takartak le. J6 id6 esetén innen valogattak fol, és készitették piacra, de nem
guzsba kotve, hanem ladazva, vagy zsdkolva. Nagynyomasu mosé berendezéssel mostak
fehérre. A munkéat a csalad, rokonsag 6sszefogva végezte.

Az 1970-es évek elejétdl 0j gyokérfajtak jelentek meg, a cukor gydkér és a berlini félhosszu.
Koraisaguknak koszonhetden, mar februar végeén elvetették, ha az idéjaras megengedte. Ezt
koran folszedték. Folszedés utdn megmostak, majd 4-5 szalat 6sszekotottek. Tiz csomot
kotottek egy kévébe, igy arultdk a piacon. Ez volt a csomos gyokér. Késobb egy csomoba 2-3
gyokeér mellé 2-3 sargarépat tettek. Ezt vegyesnek nevezték. A csomdkat nagysag szerint
osztalyoztak. Az elsd, masodik osztaly utan a legaprobb gyokeret gubacsnak nevezték. A
termést a ZOLDERT vallalat helyi folvasarlé telepén értékesitették, de az 1970-es évektdl
mar sokan Budapestre, a nagybani piacra a Bosnyak térre, illetve késébb a Gyali uti nagybani
piacra jartak.

Gyokértermesztés 2000-t61 napjainkig.

A 2000-es évek elején egyre tobben hagytak fel a gyokértermeléssel. Nem volt kereslet Pesten
a gyokérre mert a nagy konzervgyarak bezartak, tizemi konyhak alig mtkodtek.

Akik tovabbra is termeléssel foglalkoztak, azok nagy teriileteken, tobb hektaron termeltek. A
gépesités fejlodésével egyre kevesebb kézi erdre van sziikség. Tobbféleképpen vetik ma a
gyokeret, lehet ikersorban és terjed a bakhatas vetés is. A fold elokészitését vetés eldtt nagy
gépekkel oldjak meg, majd szemenként vetd géppel, sor- és tétavolsagot beallitva egyenként
rakjak le az osztalyozott, tisztitott vetdmagot. Ugyanekkor keriil a f6ldbe a talajfertdtlenitd is,
a férgek ellen. A magot ugy vasaroljak és osztalyoztatjak méret szerint. Mivel szemenként
van a vetés egyelni nem kell. Kézi munkanak megmaradt a dikkelés, és esetenként a gazolas.



A gyomirtast permetezéssel végzik. Aki jobb termést akar miitragyat is ad a ndvénynek, és
locsolja folyamatosan. Szedés el6tt ha nagy a gaz leztizzak. A szedést tovabbra is emberi
erdvel végzik, napszdmos csapatokkal. Traktorokkal torténik a hazahordas, és
hagyomanyosan kézi erdvel a pucolds. A mosas ma mar gépesitve van. Ladazva adjak el a
kereskeddknek.

6. Indoklas az értéktarba torténo felvétel mellett

Apatfalvan rég ota foglalkoznak gyokértermeléssel. A munkafolyamatok egy részét a
kozosség egymdsnak segitve kézi erdvel végezte, kdzben beszélgettek tréfalkoztak. A gydkér
eladasabol befolyt pénz nagyban hozzajarult a falu anyagi jolétéhez.

7. A nemzeti értékkel kapcsolatos informaciot megjelenité forrasok listaja
(bibliografia, honlapok, multimédias forrasok)

Néprajzi tanulméanyok Apatfalvarél Szerk: Barkanyi I1diké Szeged, 2015.
Halasz Péter: A termeldszovetkezeti mozgalom torténete Apatfalvan Agrartorténeti
tanulmanyok 3.
Mako néprajza 3. Makd monografidja sorozat Szerk: Toth Ferenc 2008.

8. A nemzeti érték hivatalos weboldalanak cime:
1.

MELLEKLETEK

1. Az értéktarba felvételre javasolt nemzeti érték fényképe vagy audiovizudlis-
dokumentacidja




2. A Htv. 1. § (1) bekezdés j) pontjanak valé megfelelést valoszintisité dokumentumok,
tamogat6 és ajanlo levelek



AJANLO LEVEL
a ,,GYOKERTERMESZTES ” Apétfalva telepiilési értéktdrba vald felvételéhez

A gyokértermesztés Apatfalvan a talajadottsdg és a megélhetés miatt meghatarozo életforma volt.

A 40 aranykoronas foldeken a kézimunkdra alapozott csalddi, haztdji gazddlkodasban egy-egy
évben ,l6kés-szer(i” bevételt biztositott az itt él6k szamara. Volt, aki ebb&l meggazdagodott!

Lehetett kés6 Gsszel, kora tavasszal vetni és csomézott formaban félhosszu petrezselyemként
junius-jalius hénapban piacon eladni, vagy makdi hosszu gyokérként késé Gsszel felszedve és betd-
rolva, ladazva, kétegelve kozvetleniil a haznal, vagy a pesti ,bosnyakon” értékesiteni. A petrezselyem
- a tobbi névényhez hasonldan - az ide, mély réteg(, tapanyagban gazdag talajon érzi magat a leg-
jobban. Az eredményes termelés feltétele, hogy a talaj mélyen meg legyen miivelve, mert ennek
hianyaban a petrezselyemgyokerek eldgaznak, "labasodnak", vagy goérbén nének. Erzékeny a talaj
kiszaradasara, ezért szdraz évjaratban gondoskodni kell a rendszeres ontozésérdl. A petrezselyem a
magyar konyha hagyomanyosan hasznalt z6ldségei kozé tartozik. Nem a tapértéke szdmottevd, ha-
nem az izesit6képessége. A jo husleves fontos kelléke a petrezselyem-gyokér a sargarépa mellett.
Olyan iz-aromaval rendelkezd zéldségndvény az apatfalvi ,fehérrépa”, hogy hirneve a , makéi hagy-
ma” hirnevével vetekszik.

A petrezselyem nemcsak ételizesitd, de gyégynévény is: mind a gyokerébdl, mind a lombjabol
vesem(ikddést serkentd, vesekShajto és holyaghurut elleni tedk készithetSk. A gyokérbdl kipréselt 1é
fokozza az emésztérendszer miikddését, gydgyitja a gyomor- és majbetegségeket, valamint étvégy-

gerjesztéként is hatdsos.

Magyarorszag unids csatlakozdsa 6ta a kiilféldrél behozott olcsé petrezselyem (elsésorban len-

gyel) leszoritotta az apatfalvi petrezselyem termesztési kedvét és lehetGségét a térségben.

Apatfalva, 2016. november 25.

Antal Jozsef

névényvédelmi szaktanacsado



Ajanlo levél a Gyokértermesztés telepiilési értéktarba valo felvételéhez.

Mi 1970-2005-ig foglalkoztunk gydkérrel. Aki tobb pénzt akart, belefogott a
gyokértermelésbe, azért, hogy kiegészitsiik a bért. Mert a kereset kevés volt
ahhoz, hogy épiteni tudjunk, a gyerekeket tanittatni, és ttjara engedjiik. Nekiink
a haz, meg a lakodalom a gyokérpénzbdl volt. Részantunk egy évi
gyokértermést és ebbol tudtuk a lakodalmat megesinalni.

Akkor még (1993 el6tt) ide jottek helybe a gydkérért Bajarol, Pécsrél. Tobbet
adtak érte, mint az arra valo gyokerekért, mert jobb izii volt.

Egy évbe olyan jo dra volt a gyokérnek, hogy automata mosogépet vettiink egy
kis kupac gyokérbol. Volt értelme termelni. Kint az utcan a fagyos gyokerek is
elkeltek, jottek hazalni.

Majd odafagytunk, olyan hidegbe szedtiik, volt, hogy kod volt, vagy esett a ho.
Az egész rokonsag ment ki, heteken Keresztiil, hol hozzank, hol mashoz, igy
segitettiik egymast. Nehéz fizikai munka volt, de beleszoktunk, csinaltuk,
minden szabad idénkben. Akik okoskodtak fejlesztettek a vetdgépen azoknak

konnyebb volt, nem kellett annyit egyelni. 2000-t6] mér abbahagytuk, nem volt
érdemes kinlodni vele.

Apatfalva, 2016. oktober 10. [
Yarga Qudrdame
arga Andrasné
Apétfalva, Arpad utca 12.

A javaslathoz csatolt sajat készitésti fényképek és filmek felhasznalasara vonatkozo
hozz4jarulé nyilatkozat

Iksz.: 137/ET-1/2016

Apatfalvi Ertéktar Bizottsag
6931 Apatfalva
Templom u. 69.

Hozzajarulé nyilatkozat

A javaslatban (Gyokér) és annak mellékleteiben szerepld fényképek a Patfalvaért Egyesiilet archivumabdl
valoak.

Tovébbi felhasznalasukhoz hozzajarulunk.

Apétfalva, 2016-11-26

Moéricz Agn
elndk

A el



